
sk leda ,        
j ed i l na  ž l i ca ,    
t ehtn i ca ,        
pekač ,  ob ložen  s  pap i r j em za  peko ,        
peč i ca ,        
300  g  moke  (g l adka ,  be l a )        
300  g  so l i        
2  d l  vode        
1  ž l i ca  o l j a

 
SLANO TESTO

Predop i smen jevan je  ( s l eden je  receptu ,  s l i kovn i  recept )
Uporaba  i n  spoznavan je  namena  tehn i čn ih  p redmetov  ( tehtn i ca )  
Razvo j  f i nomotor i ke
Spodbu jan je  sp lošne  us tvar j a l nost i

N A M E N  I N  C I L J I :N A M E N  I N  C I L J I :

P O T R E B U J E M :P O T R E B U J E M :



KA
KO

SE IGRAM
?

Pripravila: Mateja Krmelj

V  s k l e d o  s k u p a j  z  o t r o k o m  o d m e r i t e  v s e  s e s t a v i n e  i n
z a m e s i t e  t e s t o .

K o  j e  t e s t o  p r i p r a v l j e n o ,  i z  n j e g a  s k u p a j  z  o t r o k o m
o b l i k u j t e  p o l j u b n e  o b l i k e ,  i z d e l k e .  
T e s t o  l a h k o  z v a l j a t e ,  o t r o c i  p a  z  m o d e l č k i  z a  p e k o
i z r e ž e j o  r a z n e  o b l i k e ,  a l i  p a  i z  s l a n e g a  t e s t a
p r e p r o s t o  o b l i k u j e j o  f i g u r e .

Š e  m o k r o  t e s t o  l a h k o  o t r o c i  o k r a s i j o  s  p e r l i c a m i  a l i  z
n a r a v n i m i  m a t e r i a l i  ( s t o r ž i ,  š i p e k ,  ž e l o d  …  ) .

I z d e l k e  l a h k o  p o s u š i t e  n a  z r a k u  a l i  p a  j i h  n a l o ž i t e  n a
p e k a č ,  o b l o ž e n  s  p e k i  p a p i r j e m  i n  j i h  s p e č e t e  v
p e č i c i ,  k i  s t e  j o  p r e d h o d n o  o g r e l i  n a  1 8 0  ° C  ( p r b .  2 0
m i n )

K o  s o  i z d e l k i  s u h i ,  j i h  l a h k o  o t r o c i  p o b a r v a j o  s
p o l j u b n i m i  b a r v a m i  ( f l o m a s t r i ,  t e m p e r e ) .


