
100  g  o rehov
 80  g  a jdove  moke
 60  g  be le  moke  
 15  g  kakava
 100  g  mas l a
 50  g  s l adkor j a  v  p rahu
 1  rumen jak
 mare l i čna  marme lada
 kuha ln i ca
 pekač

PEKA 
PIŠKOTOV

AJDOVI PIŠKOTI
Z MARMELADO

(Alenka Košir)

ot rok  spoznava  neumetnostno  besed i l no  v rs to  -  recept
mer i ,  t ehta ,  doda ja  ses tav ine ,  
se  uč i  zapored ja
j e  akt i ven  p r i  pek i  p i škotov

N A M E N  I N  C I L J I :N A M E N  I N  C I L J I :

P O T R E B U J E M :P O T R E B U J E M :



KA
KO

SE IGRAM
?

V s e  s e s t a v i n e  z m e š a m o  v  t e s t o  s  p o m o č j o
k u h i n j s k e g a  r o b o t a  a l i  r o č n o .
 
T e s t o  r a z p o l o v i m o  i n  v s a k o  p o l o v i c o  t e s t a  z
d l a n m i  r a z v a l j a m o  v  o b l i k o  d o l g e g a  v a l j a ,  k i  g a
r a z r e ž e m o  n a  k o š č k e .  

V s a k  k o š č e k  z  d l a n m i  o b l i k u j e m o  v  k r o g l i c o .
K r o g l i c e  p o s t a v l j a m o  n a  p e k a č ,  k i  g a  z a š č i t i m o  s
p e k i  p a p i r j e m .
V s a k  p i š k o t  m a l e n k o s t  s p l o š č i m o  z  d l a n j o  i n
n a t o  n a r e d i m o  š e  v d o l b i n o  z  r o č a j e m  o d
k u h a l n i c e  ( c c a .  5  m m  g l o b o k o ) .  

P i š k o t e  p e č e m o  n a  1 6 0  s t o p i n j a h  ( s r e d n j a
r e š e t k a  –  g r e t j e  z g o r a j  s p o d a j )  1 4  m i n u t .  

N a t o  j i h  v z a m e m o  i z  p e č i c e  i n  n a p o l n i m o
v d o l b i n i c e  z  m a r m e l a d o  s  p o m o č j o  b r i z g a l k e .
P o n o v n o  j i h  p o s t a v i m o  v  p e č i c o  i n  p e č e m o  š e  5
m i n u t .  

P e č e n e  o h l a d i m o  i n  š e l e  n a t o  o d s t r a n i m o  s
p e k a č a .

Pripravila: Karmen Praznik


